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gr.
COD

Energia                           1085 Kj
257 Kcal

Grassi                 4,00 g
di cui: acidi grassi saturi 0,46 g

Carboidrati 50,00 g
di cui: zuccheri 1,80 g
Fibre        53,00 g

Proteine 2,70 g

Sale 1,70 g

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Le Rosette
200

0001.0162

Descrizione
Il più classico dei pani italiani, in ogni regione ha un nome diverso ma senza glutine è 

solo Rosetta Agluten. Pronto da mangiare così, eccellente se riscaldato e fonte di 
fibre. Libera la fantasia, farciscilo come vuoi e lascia che accompagni ogni tuo pasto 

sia in casa che fuori. 

Pane senza glutine specificamente formulato per persone intolleranti al glutine.

Ingredienti
Acqua, amido di mais, farina di riso, olio di girasole, zucchero, lievito, addensanti: idrossipropilmetilcellulosa; farina di 
guar, sale iodato, fibra di psyllium, proteine di lupino, aromi .

Può contenere tracce di: senape, semi di sesamo.

Confezionato in atmosfera protettiva. Trattato con alcool etilico in superficie.

Dichiarazione nutrizionale per 100 g di prodotto Cod. EAN 
8015990932677

Cod. PARAF
987259177

Senza  Glutine 

Ancora più buono scaldato (min. micronde)


