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Pantoast con farina integrale

ar. 200
COD 0001.0168

Agluten

Descrizione

Farsi un toast sembra semplice, si, ma farsi un toast come si deve non e da tutti. Con il
nuovo Pantoast integrale puoi unire gusto e benessere in un unico grande morso! PS: Noi
consigliamo comunque morsi piccoli e masticazione lenta.

Pane afette con farina di riso integrale senza glutine specificamente formulato per persone intolleranti al
glutine.
Ingredienti
Acqua, amido di mais, farina diriso, olio di girasole, addensanti: farina di guar; idrossipropilmetilcellulosa, farina di riso integrale 4%,

farina di grano saraceno 4%, semi di lino 3%, semi di girasole 3%, zucchero, lievito, sale iodato, fibra di psyllium, lievito madre essiccato
1% (farina di riso), farina di carruba, aceto di mele, proteine di riso, farina di quinoa, aroma.

Puo contenere tracce di: senape, semi di sesamo, lupini.

Confezionato in atmosfera protettiva. Trattato con alcool etilico in superficie.

Dichiarazione nutrizionale per 100 g di prodotto Cod. EAN
8015990932844

Energia 1083 Kj

258 Kcal
Grassi 8,00 g Cod. PARAF
di cui: acidi grassi saturi 0,80 ¢ 987259227
Carboidrati 39,00 ¢
di cui: zuccheri 3,00 ¢ Ricco di fibre
Fibre 7,70 ¢ Con lievito madre
Proteine 370 g Con Grano Saraceno
Sale 1,60 ¢ Con semi
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