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CROISSANT Croissant classico
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Descrizione

Come Croissant, c’e solo Croissant. Il primo, |'originale con lievito madre, il piu buono e con un
sapore inconfondibile. Impasto con farina di riso integrale, fonte di fibre e col 30% di zuccheri in
meno! Gustalo subito oppure scaldalo al micro onde o in forno elettrico, per un piacere fumante!

Prodotto dolciario daforno senza glutine specificamente formulato per persone intolleranti al glutine.

Ingredienti

Acqua, uova, amido diriso, zucchero, farina diriso, farina diriso integrale 6%, margarina vegetale non idrogenata (olio di palma
raffinato, acqua), addensanti: idrossipropilmetilcellulosa; farina di guar; gomma di xantano, lievito, destrosio, lievito madre
essiccato 2% (farina di riso), alcool, emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi grassi, fibre vegetali (pisello, patata, psyllium, bambu, semi
dilino), sale iodato, aromi conservante: potassio sorbato

Puo contenere tracce di: soia, frutta a guscio, senape, semi disesamo, lupini.

Dichiarazione nutrizionale per 100 g di prodotto Cod. EAN
8015990933117
Energia 1078 K]
256 Kcal
Grassi 6,60 g Cod. PARAF
di cui: acidi grassi saturi 2,60 g 0]
Carboidrati 42,00 ¢
di cui: zuccheri 11,00 ¢ Con lievito madre
Fibre 3,90 ¢ Ancora piu buono scaldato (min. micronde)
Proteine 480 ¢ Apriegusta!
Sale 0,40 g Con il 30% di zuccheri in meno
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